BENEO

SOLUCOES NATURAIS
PARA PRATICAMENTE
TODAS AS APLICACOES

INTRODUCAO

Com a “pura simplicidade” sendo
a tendéncia ndmero um, nao é de se
surpreender que os ingredientes na-
turais estejam se tornando o grande
foco para o desenvolvimento de novos
produtos. O grupo Beneo mostra
como os fabricantes de alimentos
podem explorar esta nova tendéncia
de forma vantajosa.

Considerando que, de acordo
com a andlise da Datamonitor, a
estimativa de crescimento para todo
o mercado de alimentos e bebidas
funcionais dos Estados Unidos, Euro-
pa Ocidental, e a regiao Asia Pacifico
serd com uma taxa composta de cres-

cimento anual (CAGR) de 5,7%
entre 2007 e 2012, existe um
grande potencial para todos

os fabricantes de ingre-

dientes funcionais que estiverem
preparados para acompanhar estes
novos tempos.

Como parte desta tendéncia
crescente de alimentos funcionais,
a mensagem natural é uma das que
pode ser utilizada para obter muitas
vantagens. Mas, para garantir que
uma mensagem “natural” para ali-
mentos e bebidas tenha credibilida-
de, os fabricantes tém que escolher
com cuidado seus fornecedores de
ingredientes. E por isso que o gru-
po Beneo, formado pelas empresas
Beneo-Remy, Beneo-Orafti e Beneo-
Palatinit priorizou tanto o desenvol-
vimento de seus derivados de arroz,
prebidticos e substitutos de agticar
dnicos a partir dos ingredientes
naturais mais puros: arroz, chicoria
e beterraba agucareira. Levando isto
em conta, os fabricantes de alimentos
podem considerar o grupo Beneo
como um parceiro preferencial para

inovagao, especialmente se a sua
expectativa for de comercializar

produtos naturais.

BEBIDAS
LACTEAS -
NATURALMENTE

As bebidas lacteas sauda-
veis foram responsaveis pela
maioria dos desenvolvimentos
e langamentos de novos produ-
tos nos tltimos anos. Nos tlti-
mos sete anos, a Beneo-Orafti
observou um aumento de 90 %
no ntmero de bebidas lacteas

introduzidas no mercado que

contém inulina ¢ oligofrutose. Desde
um timido inicio em 2002, quando
apenas 15 bebidas lacteas continham
este ingrediente alimentar ativo, até
2008, quando foram langados no
mercado a nivel global 181 produtos
que contém inulina e oligofrutose.

Para fabricantes de bebidas que
queiram incluir ingredientes ali-
mentares ativos como a inulina e
oligofrutose Orafti® em seus pro-
dutos, para poder fazer alegagoes de
satide e bem-estar, as perspectivas
continuam sendo excelentes. Com
a maior propor¢ao de inovagoes em
bebidas lacteas sendo realizadas pela
Europa Ocidental (28%) e Asia (24%),
seguidas pela América Latina (18%),
¢é interessante notar que os Estados
Unidos ainda estdo na lideranga no
desenvolvimento de bebidas lacteas
que contém inulina e oligofrutose,
sendo seguidos de perto pela Asia.
Onze por cento das bebidas lacteas
no mercado norte-americano contém
este ingrediente alimentar ativo, em
comparagao com 9% na Asia e 7% na
Europa Ocidental.

OUTRAS BEBIDAS -
NATURALMENTE

Os consumidores estao cada vez
mais interessados em produtos que
apdiem sua satde e estilo de vida
e que possam ser facilmente incor-
porados em sua alimentagao diaria.
Uma das dreas que cresce com maior
rapidez para os ingredientes funcio-
nais ¢é o setor de bebidas, tornando-o
uma area de grandes oportunidades
para os fabricantes de bebidas. Existe



uma ampla sele¢ao de bebidas dispo-
niveis no mercado, de 4guas e sucos
até bebidas espumantes e bebidas
energéticas. A diferenciagio é a chave
em um mercado tao competitivo ¢ as
bebidas que tém beneficios adicionais
atraem os consumidores que buscam
uma solugdo saudavel e rapida.

A Beneo-Palatinit observou um
aumento significativo na utilizagao
de seu agticar de préxima geragao, a
Palatinose™, em bebidas e particular-
mente no setor de bebidas esportivas
e energéticas. Este ingrediente natu-
ral, derivado do aguicar de beterraba,
esta provando sua alta popularidade
gragas ao fato de ser o tnico carboi-
drato de baixa glicemia no mercado
que fornece uma energia prolongada
na forma de glicose para o organismo
¢ que promove a oxidagdo da gordura.
Por isso ¢ extremamente adequado
para uso em bebidas energéticas,
esportivas ¢ de bem-estar. Com as
altimas proje¢oes de mercado suge-
rindo um crescimento global como
um todo do mercado de bebidas
energéticas até 2010 de mais de 19
bilhdes de libras (impulsionado por uma
inovagdo maior na formulacao de bebidas
energéticas que podem refletir estilos de
vida particulares bem como fornecer be-
neficios para a saude), a Palatinose™ esté
preparada para oferecer um consideravel
potencial de desenvolvimento de novos
produtos para os fabricantes de bebidas.
Apesar dos primeiros produtos contendo
acucares inofensivos para os dentes terem
sido langados a apenas trés anos, ja foram
introduzidos mais de 70 produtos no
mercado, tirando vantagem dos benefi-
cios adicionais para a satde deste agucar
unico, inofensivo para os dentes.

ALIMENTOS
INFANTIS -
NATURALMENTE

Como seria de se esperar, um
dos competidores a frente na ten-
déncia de “tudo natural” é o setor
de alimentos e bebidas infantis. A
demanda pela naturalidade esta
em alta, ja que os pais se tornaram
mais bem informados sobre satide

e alimentagdo. Considerando isto,

ingredientes a base de arroz como o
Remyline® (amido natural de arroz
ceroso) se tornou popular junto aos
fabricantes de alimentos, gragas a
sua habilidade de poder garantir um
rotulo limpo, ser organico, altamente
digerivel e hipoalergénico (isento
de gliten e lactose) para diversas
solugoes em alimentos infantis. Uma
prova do aumento da popularidade
de ingredientes a base de arroz é
apresentada em um estudo recente
da Innova sobre langamentos globais
de produtos em alimentos e bebidas

infantis. Desde seu ponto baixo em
2007, quando apenas 130 alimentos
infantis foram lan¢ados a nivel mun-
dial contendo ingredientes a base de
arroz, o foco em “tudo natural” viu
um salto significativo para 243 pro-
dutos alimenticios infantis contendo
ingredientes a base de arroz em 2008.
Esta tendéncia parece estar continu-
ando, considerando que apenas nos
trés primeiros meses de 2009 foram
lancados 57 produtos.

As maiores dreas de crescimento
na categoria de alimentos e bebidas in-
fantis que contém ingredientes a base
de arroz sio os setores de “refei¢oes
infantis” e “cereais e biscoitos”. E
interessante notar que na categoria de
alimentos infantis, a Europa Ociden-
tal se manteve relativamente estavel,
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sendo responsavel respectivamente
por 49% e 45% do total de novos
langamentos em 2007 e 2008, mas a
Asia e América Latina observaram au-
mentos em sua participagao no setor,
com crescimento de 12% para 20% e
de 4% para 10%.* Se o primeiro tri-
mestre de 2009 for levado em conta,
observamos um grande aumento de
interesse em alimentos infantis que
contém ingredientes a base de arroz
na Europa Ocidental, saltando de 7%
do total de langamentos de novos
produtos no ano para 37 %.

PRODUTOS DE
PANIFICACAO -
NATURALMENTE

O mercado de paes funcionais
responde atualmente por apenas
2% do mercado total de paes, mas
esta crescendo rapidamente, com
mais de 2.400 produtos lanc¢ados
em 2008, um aumento de 14% em
relagao ao ano anterior, com a Eu-
ropa respondendo por 45% do total
de langamentos. Mais do que nunca,
os consumidores estdo procurando
por formas de reduzir as calorias e
manter os niveis de glicose no san-
gue constantes, como parte de uma
dieta saudavel como um todo. A
Beneo-Palatinit notou um aumento
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significativo no uso de seu
substituto de agticar de origem
natural, o Isomalt, em produ-
tos na categoria de snacks no
setor de panificagiao e confei-
taria, conforme o interesse dos
consumidores por ingredientes
puros estd aumentando. Ingrid
Willibald-Ettle, responsavel
pelo servico de assisténcia
técnica aos clientes da Beneo-
Palatinit comenta: “como os
consumidores estido procu-
rando combinar seu apetite
por guloseimas com um foco
cada vez maior sobre uma vida
saudével, estamos observando
um crescimento subseqiiente
no interesse entre fabricantes
de alimentos por ingredientes
funcionais que nio s6 reduzam
o consumo de calorias, mas
também sejam derivados dos
produtos mais naturais”.

Ao incorporar quantidades mo-
destas da inulina Orafti® da Beneo-
Orafti em paes, os fabricantes
podem produzir produtos de pa-
nificagdo que podem oferecer um
beneficio real para a satide digestiva
dos consumidores. Com um consu-
mo regular de inulina e oligofrutose
em niveis de até 5 gramas por dia, as
bifidobactérias sao estimuladas e au-
mentam em nimero de 5 a 10 vezes.
O nivel de organismos prejudiciais
no trato digestivo, como a clostridia,
também ¢é reduzido.

SORVETES -
NATURALMENTE

Entre muitos outras, as empresas
Scholler (Alemanha) e Casty (Espanha),
usaram a tendéncia crescente por
produtos saudaveis para langar ver-
soes light muito bem sucedidas de
seus produtos favoritos ja existentes.
O fabricante de sorvetes Casty, por
exemplo, lan¢cou uma linha saudavel
de sorvetes ao reduzir o contetado de
agtcar e promovendo uma boa satide
digestiva. Os tipos Cones (sabor bau-
nilha), Sandwich (sabor creme com
bolacha) e Luxus (sabor baunilha
com cobertura de chocolate ao leite)
sdo todos sem a adi¢ao de aguicares e

exibem em sua embalagem o Simbolo
de Qualidade Beneo™ , que garante
a presenca da inulina e oligofrutose
Orafti® , que ajudam a manter um
sistema digestivo saudavel e equili-
brado.

Os desafios enfrentados por fa-
bricantes que querem criar sorvetes
“saudaveis e indulgentes” demons-
tram a necessidade por ingredientes
que possam reduzir o contetido de
agticar sem uma diferencga discernivel
no sabor, perfil de dogura, textura
ou paladar e que também oferecam
outros beneficios para a satide para
criar uma diferencia¢io de produto.
E desta forma que o grupo Beneo,
sua melhor escolha de um parceiro
inovador, pode ajudar os fabricantes
de alimentos a enfrentar todos estes
desafios, de uma forma natural.

Se o Isomalt da Beneo-Palatinit
for usado em sorvetes, alegacoes
como “sem adi¢ao de agtcar” ou
“com redugdo de calorias” podem ser
usadas. S6 sdo necessarias mudangas
minimas nas receitas de sorvetes ja
existentes, ja que ele ¢ muito similar
ao aguicar. Sua matéria-prima branca
e cristalina substitui o agticar na pro-
por¢ao de massa de 1:1 e é utilizada
nao apenas quando se exige dogura,
mas também textura e paladar.

Para os fabricantes de alimentos

que queiram criar sorvetes sem
lacteos ou isentos de lactose,
o Nutriz M IC da Beneo-Remy
100% vegetal em po pronto
para usar € o ideal. Ele é base-
ado no arroz e seus derivados
naturais, como o amido de
arroz. Gragas aos seus granulos
de amido muito pequenos, que
imitam a sensagao dos glébulos
de gordura na boca, o amido de
arroz ¢ um substituto ideal de
gordura em aplicagoes alimen-
ticias como sobremesas lacteas
e sorvetes. O paladar superior
do Nutriz M IC e sua textura
cremosa também garantem
que o fator “indulgéncia” seja
mantido, pouco importando
qual o tipo de sobremesa no
qual ele sera utilizado.

Com a criacao da
Orafti®HSI (Inulina de Alta
Solubilidade), a Beneo-Orafti criou
uma composi¢io controlada de mo-
léculas de inulina de cadeia curta,
ideal para a produg¢do de sorvetes.
Este ingrediente natural derivado
da raiz da chicéria combina os be-
neficios de substituicao de gordura
da inulina, com a facilidade de uti-
lizagdo e as propriedades sensoriais
da oligofrutose. A Orafti®HSI nao é
utilizada apenas para melhor o corpo
¢ o paladar de produtos com baixo
teor de gordura, fornecendo um sa-
bor cremoso e redondo, mas também
porque oferece um sabor mais bem
equilibrado.

Gracgas aos ingredientes de ori-
gem natural do grupo Beneo, que
sdo embasados por uma solida base
cientifica, os fabricantes podem
aproveitar a tendéncia por uma pura
simplicidade, enquanto continuam
observando um crescente desenvolvi-
mento de mercado e penetra¢io nos
préoximos anos.
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